RICICLIAMO 1L PIU POSSIBILE E DIAMO LA PRECEDENZA ATl PRODOTTI A BASSO IMPATTO

ANTIPRST

Uovo bazzotto, Crema di Parmigiano e Cipolle al Vino Rosso €10,00
Sformato di Porri con Ricotta e Zeste di Limone Candite € 8,00
Tartara di Manzo € 900
Pasticcio di Fegatini e Pane all'Uvetta € 8,00
Pane, Burro verde e Acciughe € 900

DRIMI PIATT

Tortellini fatti a mano alla Panna €14,00
Risetto alla Zucca e Pancetta €1300
Spaghettini Martelli alla Salsa di Pornodoro Arrosto €10,00
Minestra di Bosco d’Autunno €1500
Pappa al Pomodoro tradizionale €10,00
SECONDI PIATT

Spiedini misti di Maiale della Montagnola € 18,00
Tagliata di Manzo della Storica Macelleria Ceccatelli di Greve in Chianti € 20,00
Suprema di Pollo, Prosciutto e Salvia, salsa pepata di Fegatini €20,00
Verdure di Stagione Cotte e Crude €18,00
Lumache di Colle di Val d'Elsa al sugo €17,00
Borlotti all'Uccelletto con Salsicce Arrostite € 16,00

SONO PRESENTI ALIMENTI CONGELATI IN OSTERIA CON 1’ ABBATTITORE DI TEMPERATURA



AMBIENTALE, PREFERIBILMENTE SE NATI NON LONTANO DA QUESTA OSTERIA

| NOSTRISRLIM

Selezione di Salumi dell'Osteria € 17,00  Prosciutto di Grigio 24 mesi € 9,00
Soppressata di Grigio di Siena € 7,00 Capocollo Fatto all'Osteria € 800
Finocchiona Toscana € 800 Gota lLessa Fatta all'Osteria € 7,00

FORMAGGI ATFINATI DA FABIO MAZZONE

Selezione dei Nostri Formaggi € 1500  Verticale dei Caprini di S. Margherita € 15,00
Parmigiano delle Vacche Rosse € 9,00  Caprino Fresco di S. Margherita € 900

Pecorino Fresco a Latte Crudo € 700 Canestrato di Pecora 18 mesi € 8,00
Erborinato di Pecora € 900

DOLC

Torta Caprese € 500

Bio-Creme Caramel € 500

Torta di Mele € 600

Cantucci e Vin Santo € 7,00

Coppa di Gelato e Sorbetto € 500

DA BERE

Vino Bianco/Rosso Bicchiere € 500 Bevande Analcoliche € 3,50
Bottiglia €11,00 Caffellly €150
Cappuccino €200
Vin Santo Bicchiere € 500 TheeTisane € 200
Bottiglia €1300 Ammazzacaffé € 300
Acgua Naturalizzata € 1,00
Coperto € 150

LE PIETANZE DEL GIORNO ED EVENTUALI VARIAZIONI DEL MENU SONO RIPORTATE SULLA LAVAGNA



